[Bowivellf

Férié

Quiche aux 3 fromages
Jambon blanc
Purée de pomme de terve
Tomme blanche

Pomme (circuit
court)
Chou blanc bio *
Emincé de beeuf provengale
(civeuit court)

Fusili bio (circuit court)
Radis beurre
Paupiette de veau au cidre
Semoule bio
Comté AOP *
Banane bio *

Banane

Saint nectaire AOP *

-

SCOLAIRE ET CENTRE DE LOISIRS

Mawvdi

Céleri rémoulade
Croc’ceuf
Pate
Camembert bio *
Pomme (circuit
court)

Macédoine mayonnaise
Cordon bleu
Riz bio
Creme praliné
Muffin caramel

Céleri bio *
Fricadelle
Duo de haricot

Yaourt nature bio *

Friand au fromage
Paleron de boeuf
Chou-fleur
Fromage
Ananas au sirop

Tervine de volaille
Boulette de boeuf au jus
Carotte vichy
Le brin
Fruits des fles au sirop

Poireau vinaigrette
Roti de dinde au thym
Céréale gourmande bio

Saint Bricet

Jeud

Concombre bio *
Saucisse de volaille
Coco a la tomate

Yaourt nature sucré (circuit

Fromage blanc bio *

court)
Banane bio *

Duo chou rouge
et carotte bio *
Cheeseburger
Frite

Donut chocolat

Férié Ascension

Barvre de céréale Mosaique de fruits

Salade printaniere
Yaourt abricot (circuit court)
Chou-fleur

Blanc de poulet a la creme
- Crépe chocolat
Betterave
Créeme praliné

Petit pois
noisette
Filet de colin meuniére
Moelleux abricot

Champignon frais ciboulette
CEuf poché a Andalouse
Pomme vapeur
Saint Moret

Orange

Tarti thon
Longe de porc au jus
Pate
Fromage frais demi-sel
Poire

Tortellini ricotta épinard

0

Carotte bio *

Cantal AOP *
mpote pomme fraise

~Vewnded

Salade de pomme de terve
Poisson frais du marché a
lestragon
Epinard
Chanteneige bio *
Tarte clafoutis

Laitue jambon fromage
Saumonette en matelote
Poélée de légumes
ini cabrette bio *

Kiwi IGP *

Pont Ascension

Terrine de lapin
Poison frais du marché sauce
citron
Batonniere de légumes
Petit filou

omme (circuit court

* subventionné dans le cadre

du programme de 'union

européenne a_desti-
nation des écoles

Les viandes (bovines, ovines et porcines) utilisées dans la confection des
repas sont d'origine frangaise ou provenant de ['Union Européenne.

=

gr par les services compétents.

n Culinaire

La tragabilité est totale et peut étre vérifiée a tous moments
Allergénes :
voir note U.P.C./RS n°60 du 18/08/2015 affichée &
cbté du menu

La direction se réserve le droit de modifier le menu selon les arrivages.
Une substitution protéinique au porc est systématiquement proposée.
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